MENU ALERGENOS

*** COCKTAIL ***

Jamén ibérico de bellota
Queso puro de oveja arnejo 0
Lomito ibérico de bellota
M-
Pan brioche de tartar de ternera, trufa y salsa gaucha 0
Medallon de foie en micuit con toque de mermelada 0
Ensaladilla de gambones al ajillo @ ’
Brocheta de atiin a la manteca colora Q
M-
Croissant relleno de crema de queso azul dulce 0
Pitas de pringa casera
Tortillita de camaroén, guacamole y ;éalmén @
Canutillos de brick de cochinillo
M
Lagrimitas de abanico ibérico con salsa mexicana
Merluza frita a la Bilbaina @ X
Mini rollitos de primavera vegetales con mayonesa agridulce 1/
Croquetas de cola de toro con salsa al whisky
Corvina a la Saluquena Q
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*** Puesto de pequeiias degustaciones ***

Migas con huevo )
Salmorejo cordobés con huevo y jamon

Espinacas con garbanzos



Plato principal

Arroz de perdiz con escamas de foie

Postres

Tragus @ o 0
Tarta Grabe @ o 0



